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CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION EDUCATIVA
PARA LA REALIZACION DE UN PROGRAMA DE DOBLE
TITULACION

GRADO EN ENOLOGIA
FACULTAD DE CIENCIAS
UNIVERSIDAD DE CADIZ

Y

LICENCIATURA EN ENOLOGIA ,
FACULTAD DE INGENIERIA Y ENOLOGIA
UNIVERSIDAD JUAN AGUSTIN MAZA

PREAMBULO

Considerando el Protocolo General de Colaboracién entre la Universidad de
Cadiz (Espafia) y la Universidad Juan Agustin Maza (Argentina) firmado en la
ciudad de Salamanca el 21 de mayo de 2018 entre las dos partes, y reunidos
fnluevamente

De una parte, la Universidad de Cadiz, con domicilio en Paseo Catlos III n°® 9,
de Cadiz, Espafia, representada por D Eva Garrido Pérez, Vicerrectora de
Politica Educativa de la Universidad de Cidiz, segin nombramiento de la
Presidencia de la Junta de Andalucia aprobado por Decreto niimero 498/2019,
de 17 de junio (BOJA ntim. 117, de 20 de junio) y de conformidad con las
competencias que le atribuyen los Estatutos de la Universidad de Cidiz,
aprobados por Decreto 281/2003, de 7 de octubre (BOJA nim. 207, de 28 de
octubte) y modificados por el Decreto 2/2005, de 11 de enero, el Decreto
4/2007, de 9 de enero, el Decreto 233/2011, de 12 de julio y el Decreto
197/2017, de 12 de diciembre,

éyominada a partir de ahora como “UCA”
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Y, de otra parte, la Universidad Juan Agustin Maza, con domicilio en Avenida
Acceso Este, Lateral Sur 2245 San José Guaymallén, provincia de Mendoza,
Republica Argentina, representada por Dn. Daniel Roberto Miranda, Rector de la
Universidad Juan Agustin Maza, segiin nombramiento de la Honorable Asamblea
de fecha 19 de noviembre de 2019, segun consta en Acta N° 947 del Libro de
Sesiones de Asamblea,

(\¥ denominada a partir de ahora “UMAZA”,
% g

Reconociéndose mutuamente la capacidad legal necesaria para suscribir el
ptesente convenio especifico y guiadas por el deseo de mejorar sus servicios a los
estudiantes y de crear nuevas oportunidades de cooperacion entre sus respectivas
instituciones, ambas partes expresan su deseo de crear y desarrollar un programa
académico de doble titulacién suscribiendo el presente convenio de acuerdo con
as siguientes clausulas y condiciones:

CLAUSULAS
PRIMERA.- OBJETO DEL CONVENIO

, El presente convenio tiene como objetivo crear un programa conjunto bajo la
denominacién de Doble titulo de Grado en Enologia por la Universidad de Cadiz
y Licenciado en Enologia por la Universidad Juan Agustin Maza, adscribiendo el
rograma formativo cutricular Gnico para el doble titulo a los siguientes centtos:
— Facultad de Ciencias de la Universidad de Cadiz (Espafia).
— Facultad de Ingenietia y Enologia de la Universidad Juan Agustin Maza
(Argentina).

El doble titulo es un programa completo que prepara a los estudiantes para una
amplia vatiedad de salidas profesionales en el 4mbito enoldgico, dando respuesta
a un petfil profesional cada vez mis demandado por parte de los sectores ptblico
y privado.
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El Grado en Enologia por la Universidad de Cadiz es un titulo que transmite al
estudiante los conocimientos y competencias vinculados a la profesion de
Endlogo que combina tres disciplinas: la biologfa, la quimica y la ingenierfa de
” procesos. En estos estudios se adquieren conocimientos suficientes para el
proceso de elaboracién del vino: desde la biologia y el cultivo de vifiedos, la
fermentacién del mosto, las técnicas de andlisis sensorial, quimico vy
_microbiolégico, hasta el embotellado. Todos estos conocimientos se verfan

completados con otros aspectos relevantes como el marketing, la exportaciéon de

vinos, la sumillerfa, el enoturismo o las habilidades de comunicacién en la
(\h descripcién de vinos, que se cursarian en UMAZA.

Las funciones del enélogo y su definicién a nivel internacional se adoptaron en la
Declaracion de Ljubjana redactada en la 56 Asamblea General de la
Otganizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) en 1976.

La profesién de Endlogo en Espafia es una profesién regulada, segun la Ley
0/1998 de 30 de diciembre, de Medidas Fiscales, Administrativas y del Orden
BOE 313 de 31 de diciembre).

El perfil profesional del Endlogo y sus competencias profesionales se detallan en
el Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, por el que se regula la habilitacién para
ejercer las profesiones de endlogo, técnico especialista en vitivinicultura y técnico
especialista en elaboracién de vinos (BOE 160 de 5 de julio), y en la Resolucién
de 7 de julio de 2004, de la Subsecretaria del Ministetio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién (MAPA), por la que se dispone la publicacién del Acuerdo de la
Comisién de Anilisis prevista en el Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, pot
el que se regula la habilitacién para ejercer las profesiones de endlogo, técnico
especialista en vitivinicultura y técnico especialista en elaboraciéon de vinos (BOE
179 de 26 de julio).

En el caso de la Licenciatura en Enologia por la Universidad Juan Agustin Maza,
con reconocimiento oficial y validez nacional del titulo de Licenciado en
Enologia R.M.1782/15 el egresado de esta catrera esta capacitado para:
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Aplicar racionalmente los conocimientos cientificos y tecnolégicos
adquiridos para elaborar el vino y demds subproductos detivados de la
uva. ‘
Realizar los analisis fisicos, quimicos, microbiol6gicos y organolépticos de
dichos productos e interpretar los resultados.
Dirigir, organizar, asesorar a establecimientos enolégicos e industtias
afines. _
Desarrollar investigaciones cientifico-técnicas; y desempefiarse en la
docencia.
Realizar el estudio y proyectos de establecimientos enologicos.
Desempefiar funciones en organismos de control y fiscalizacién de la
actividad enolégica. :
Poseer un profundo conocimiento de la actividad y un fuerte compromiso
con el desarrollo sostenible y el cuidado del medio ambiente.
Disefiar, analizar, interpretar datos analiticos y elaborar vinos de calidad y
demas subproductos detivados de la uva.
Disefiar, coordinar y dirigir procesos enoldgicos. Comprender una segunda
lengua. Gerenciar empresas vitivinicolas. .
Realizar investigacién aplicada al medio vitivinicola. Integrar jurados
internacionales sobre cata de uva y vinos.

J — Generar nuevos emprendimientos vitivinicolas. Manejar los recursos
. naturales propios de la actividad vitivinicola respetando la sustentabilidad

del medio ambiente.
— Con importantes programas de movilidad académica con universidades y

empresas del extranjero.

Estas competencias responden a las recomendadas por Resol-OIV ECO 563-
2016 de la. Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

SEGUNDA.- COORDINACION DEL DOBLE T{TULO

La coordinacién del doble titulo se realizardi de manera conjunta por el/la

ecano/a de la Facultad de Ciencias y el/la Cootrdinador/a del Grado en
fylogia, por parte de la UCA; y por el/la Decano/a de la Facultad de Ingenieria
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UMAZA.

La ensefianza se realizara integramente en modalidad presencial.

Los estudiantes cursardn todas las asignaturas propuestas en cada uno de los
planes de estudios de sus universidades de origen, asi como una serie de
asignaturas de la otra universidad de destino que quedan recogidas en los anexos,
que acompafian a este convenio, sobre el itinerario curricular necesatio para la
adquisicién de todas las competencias que tenen ambas titulaciones en las
universidades respectivas.

g 4
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UARTA.- NUMERO DE PLAZAS OFERTADAS

dmente se ofertara un minimo de una plaza y médximo de seis en cada
universidad firmante del presente convenio.

QUINTA.- NUMERO DE CREDITOS DE MATRICULA POR
ESTUDIANTE Y PERIODO LECTIVO, Y REQUISITOS DE
PERMANENCIA

Conforme a lo dispuesto en el RD 1393/2007, de 29 de octubre, de Ordenacion
de las Ensefianzas Universitarias Oficiales en Espafia, el titulo de Grado en
Enologia de la Universidad de Cidiz se otorgara tras la superacién por el
estudiante de 240 créditos ECTS en su universidad de origen conforme a la
planificacién de las ensefianzas de la memoria de este titulo. Conforme a lo
dispuesto por la Ley de Educacién Superior N° 24521/95 de la Republica
Argentina, y a la Resolucién Ministerial N° 6/97, las titulaciones del régimen del
articulo 42, denominadas carreras de grado de este régimen deben tener
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hotas reloj. La Universidad Juan Agustin Maza otorga el titulo de grado Lic. en
Enologia, RM 1782/15 a aquellos estudiantes que hayan completado las 3675 hs.

Los alumnos que se acojan al presente convenio obtendrin el Doble Titulo de
5% ‘ #\Graduado en Enologia por la Universidad de Cadiz y Licenciado en Enologia pot
% o -#‘ ) Mla Universidad Juan Agustin Maza tras la superacién de un curso adicional a los

é;‘, " previsto en sus respectivqs titulos individuales y de acuerdo a los anexos que
acompanan a este Convenio.

Tanto el nimero de créditos ECTS de matricula por estudiante y periodo lectivo,
como el régimen de permanencia de los estudiantes, se adaptara a lo dispuesto en
la Memotia de Titulo y en la Comisién de Gatantia de Calidad de la UCA, asi
como en las normativas vigentes de ambas universidades.

SEXTA.- PLANIFICACION DE LOS ESTUDIOS

El plan de estudios consta de una carga lectiva total de 300 créditos, distribuidos
endiez semestres, junto con los Trabajos de Fin de Grado de cada titulacion.

En este doble titulo, el estudiante cursa todas las materias incluidas en el
curriculo de la titulaciéon de ingreso, de conformidad con sus trespectivas
memorias o planes de estudios.

La estructura y organizacién temporal de la ensefianza del programa curricular
unico se recoge en el Anexo I de este convenio.

En el seguimiento del plan de estudios del doble titulo se debe tener en cuenta la
“asincronfa” temporal de cada hemisfetio, entendiéndose el inicio y la
finalizacién de los cursos durante los meses de septiembre y junio para
hemisferio notte, y de marzo y diciembre para el hemisferio sur.
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Los requisitos de acceso a este doble titulo serdn los que se encuentran recogidos
en las memorias de ambos titulos, prestando especial interés al cumplimiento de
las condiciones especificas de esta titulacion.

Por tanto, se establecer que el estudiante que vaya a cursar este doble titulo haya
realizado (superado) 8 semestres (4 afios) en su universidad de origen, con la
excepcion de su Trabajo de Fin de Grado y se le admita para realizar los
semestres 9 °y 10° (5° afio) en la universidad de destino. En consecuencia, para el
acceso y consecucién del doble titulo, el estudiante no debe haber finalizado los
estudios conducentes a su titulacién inicial y pot tanto no ha de tener cerrado su
expediente en la universidad de origen.

estudiante que desee realizar los estudios de doble titulo en ambas
niversidades debe poseer aptitudes que le permitan integrar y manejatr con
destreza los conocimientos adquitidos durante el periodo formativo del que
proceda. Desde el punto de vista académico y formativo, el estudiante debe tener
los conocimientos previos que le permitan integrar adecuadamente los
conocimientos y competencias del plan de estudios. Para ello debe disponer de
, una sélida formacién en matematicas, fisica, quimica y biologia.

Es importante que el estudiante que desee cursar los estudios de doble titulo
posea aptitudes que le permitan integrar y relacionar los conocimientos previos
con los que desarrollari el primer semestre del grado. Deberin ser estudiantes
muy disciplinados y con un elevado sentido del esfuerzo y la responsabilidad,
debido a que la catga de trabajo semestral del doble titulo es superior a la habitual
de cualquier Grado.
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NOVENA.- DOCUMENTACION A PRESENTAR EN LA
INSTITUCION DE DESTINO

Para el acceso a los estudios en la universidad de destino, la tramitaciéon de la visa
estudiante y la postetior obtencién del doble titulo, el estudiante debera

— Pasaporte.

— Certificado de domicilio.

— Certificado de antecedentes penales del pais de origen apostillado.
— Certificado de seguros médico y de accidentes.

— Certificado de estudios secundarios (original y copia).

— Certificado analitico de los estudios universitarios realizados.

DECIMA.- METODO DE RECONOCIMIENTO DE CREDITOS DE
LOS ESTUDIANTES

ata que los estudiantes puedan formalizar las matriculas en sus respectivas
niversidades de destino, debe establecerse un procedimiento claro de
reconocimiento de créditos que les permita obtener su titulo en dicha universidad
de destino tras haber superado el total de créditos u horas exigidos para ello. En
el Anexo II se recogen estos procedimientos.

UNDECIMA.- TASAS

Los Reales Decretos por los que se determinan los precios publicos de las
Universidades Publicas de Andalucia por la prestacién de servicios académicos y
administrativos, suelen establecer que los estudiantes que soliciten el
reconocimiento o la transferencia de créditos conforme a lo previsto en los
articulos 6 y 12.8 del Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, abonarin el
30% de los precios publicos cotrespondientes, excepto en una serie de supuestos,
en los que podrin quedar exentos del abono de precios. Uno de ellos es el
econocimiento de créditos resultantes de la aplicacién de itinerarios especificos
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correspondientes a la oferta conjunta de dobles titulaciones. Esta exencién, de
mantenerse, serfa de aplicacién para el caso de los estudiantes que cursen el doble

/ titulo objeto de este convenio. Por reciprocidad, los estudiantes de la UCA

quedarin exentos del pago de los precios cotrespondientes a matriculas.

Todos los estudiantes de ambas Universidades deberan haber alcanzado un nivel
acreditado de idiomas para obtener el Titulo de Grado y, por ende, del doble
titulo.

Los estudiantes deben acreditar conocimientos de lengua extranjera, en conctreto
inglés a un nivel igual o superior a B1 en el matco comun europeo de referencia,
a través de alguno de los mecanismos que recoge la Memoria del Grado en
Enologia, asi como cualquier otro mecanismo que las Universidades socias
dispongan en el marco de su politica lingifstica.

‘DECIMO TERCERA.- RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

Los recursos materiales y servicios para garantizar la imparticién del Doble
Titulo, cuando la sede sea la Universidad de Cadiz, seran los correspondientes a
la Facultad de Ciencias.

Los recursos materiales y servicios para garantizar la imparticién del Doble
Titulo, cuando la sede sea la Universidad Maza, serin los correspondientes a la
Facultad de Ingenierfa y Enologia.

DECIMO CUARTA.- SISTEMA DE GARANTI{A DE CALIDAD DEL
TITULO.

El Centro donde se imparte incluird la informacion telativa al doble titulo de
Nrado en Enologla — Licenciado en Enologia en el Sistema de Garantia de
dlidad (SGC) de cada uno de los titulos individualmente considerados.
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El doble titulo se extinguiri en el caso de extincién de alguno de los Grados que
lo conforman.

De ocasionarse tal circunstancia, el Centro responsable de la imparticién de cada
titulo garantizara el adecuado desarrollo de las ensefianzas que hubieren iniciado
los estudiantes hasta su finalizacion.

DECIMO SEPTIMA.- VIGENCIA Y MODIFICACION DEL
ONVENIO

El presente convenio entrari en vigor a pattir de la fecha de la dltima firma por
parte de las universidades firmantes. Tendrd vigencia mientras que la tengan
también las acreditaciones obtenidas port los titulos contemplados en este doble
convenio hasta un méximo de cuatro afios prorrogables posteriormente, en su
caso, pot otros cuatro afios. No obstante, al término de alguna de estas dos
acreditaciones, se debera tramitar un nuevo convenio.

Ambas partes, de comuin acuerdo, pueden proponer su modificacién, asi como
su tescision con seis meses de antelacion a la fecha prevista de finalizacion. En
caso de que el acuerdo se denuncie, ambas partes se comprometen a finalizar los
intercambios y compromisos docentes que estén en fase de realizacion.

El presente Convenio podri ser denunciado de manera unilateral, siempre que

una de las partes lo anuncie a la otra pot esctito con, al menos, tres meses de
antelacién y nunca después del inicio del correspondiente afio académico.

10
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Las modificaciones del presente convenio deberan seguir el mismo
procedimiento que el seguido para su primera firma.

Las cuestiones surgidas sobre la interpretacién, la modificacién, la resolucion y
los efectos que pudieran derivarse de la aplicacién del presente Convenio, asi
como en su caso las de naturaleza litigiosa, deberdn resolverse buscando el mutuo
acuerdo de las partes.

En su caso, y si no se pudiera alcanzar dicho acuerdo, las cuestiones litigiosas
seran de conocimiento y competencia del orden jurisdiccional del pais en el que
hayan ocurrido los hechos.

ANEXOS

— Anexo I: Estructura y otganizacién temporal de la ensefianza del programa
curricular Gnico.

— Anexo II. Procedimientos de reconocimiento de créditos.

Fdo. Por la Universidad de Cadiz Fdo. Por la Universidad Juan Agustin Maza

Eva Garrido Pérez Daniel Roberto Miranda

Mendoza, 04 de febrero 20201

11
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ANEXO I. ESTRUCTURA Y ORGANIZACION TEMPORAL DE LA
ENSENANZA DEL PROGRAMA CURRICULAR UNICO

Estructura y organizacién temporal de la ensefianza del programa

curricular UCA-UMAZA

Primer semestre: 30 créditos

0: 60 CRED O
Segundo semestre: 30 créditos

Fisica I 6 | Quimica II 6
Quimica I 6 | Operaciones Basicas de Laboratorio 6
Matematicas I 6 | Matematicas II 6
Estadistica 6 Iqtroduccién a la Enologia y Cata de 6
Vinos
Biologia 6 | Bioquimica 6
SEGUNDO CURSO: 60 CREDITOS

Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 30 créditos

Fisica II 6 | Genética* 6
Biologia Animal y Vegetal* 6 | Ingenieria de Procesos* 6
Informatica* 6 | Microbiologia* 6
Quimica Analitica I* 6 | Quimica Analitica IT* 6
Quimica Otgénica* 6 | Tetmodindamicay Cinética* 6

TERCER CURSO: 60 CREDITOS
_Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 30 créditos
Bioguimica Enolégica 6 5'0(.)11‘01’1113 y Gestion de Empresa 6
itivinicola

Microbiologia Enolégica 6 | Anilisis y control quimico enoldgico 6
gz;ri?;is;zmn quimica de vinos y 6 | Tecnologia e Ingenieria Enologica 6
Viticultura 6 | Practicas integradas enologicas 6
Edafologia 3 | Normativa y Legislaciéon Vitivinicola | 3
Practicas Integradas de Viticultura (anual) 6

Primer semestre: 30 créditos

CUARTO CURSO: 51 CREDITOS

Segundo semestre: 21 créditos

Analisis sensorial

Cultura vitivinicola

Elaboracion del Jerez

Elaboraciones especiales

Técnicas viticolas y proteccion

Vinificaciones

Gestion medioambiental en
industria vitivinicola

la

Proyecto

AW

Genética y mejora de la vid
\%@’cticas en bodegas

O |W| W [N W[S

12
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Q O REDITO
Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 39 créditos
= = o
Formulacién y Evaluacion de 2 | ®*¥Tecnologia Enolégica 7
_proyectos
**Ingenieria de Procesos Cata profesional de vinos 3
; s Control calidad y seguridad
oK
‘Marketing Vitivinicola 2 alimeni ]
**Viticultura, Material Vegetal y
T . e
biotecnologia de Ia vid 3 Viticultura, manejo de vifiedos 3
**Metodologia de la investigacion 2 | Normativa y Legislacion 2
**Costos y Finanzas 2 | Francés Vitivinicola 2
Taller tesis 2 *xComercio internacional de vinos 2
Practicas Enolégicas avanzadas 10 | ***TFG-Tesina UCA-UMAZA 17

* asignaturas cursadas en algunos de los perfiles Multidisciplinares contemplados en el Grado en Enologia

**asignaturas con soporte virtual

#+* el alumno UCA realiza el TFG aprobado por la Comisién de TFG en la UCA. La defensa es unica para las
dos universidades y ambas lo reconocen con el niimero de créditos/horas establecidos en los respectivos planes

de estudio.
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Estructura y organizaciéon temporal de la ensefianza del programa

curricular UMAZA-UCA

Primer semestre: 30 créditos

0 CREDITO
Segundo semestre:c30 créditos

Matematica 9 | Fisica 9
Operaciones basicas de laboratorio 10 | Quimica 9
Introduccién a la vitivinicultura 4 | Quimica organica 9
Introduccién al analisis sensorial 7 Informatica 3
DO O ) CR O
Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 30 créditos
Quimica analitica 9 | Bioquimica 9
Estadistica 9 Fisicoquimica . 9
Microbiologia general 9 | Viticultura: Ecofisiologia de la vid 6
Taller vitivinicola 3 | Anilisis sensorial 6
R R RSO ) CREDITO
\Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 30 créditos
Microbiologia Enolégica 4 Quimica analitica instrumental 7
Analasx:s ¥eoaunl guinice 4 | Enologia de la estabilizacion 7
enolégico
Enologia de la elaboracién 6 | Francés vitivinicola 2
Quimica Enolégica 6 | Ingenieria Enolégica 8
Practicas integradas enologicas 10 ‘I\ZI.O.I n.lartlva y Legislacién 2
itivinicola
Anilisis organoléptico y tecnologia 4
de la cata
RTO RSO REDITO
‘Primer semestre: 30 créditos Segundo semestre: 22 créditos
Formulacién y Evaluacion de 2 | Tecnologia Enolégica 7
proyectos
Ingenieria de Procesos 7 | Cata profesional de vinos 3
Marketing Vitivinicola 2 | Viticultura, manejo de vifiedos 3
Viticultura, Material Vegetal y 3 Control calidad y seguridad 3
biotecnologia de la vid alimentaria
Metodologia de la investigacion 2 | Economia 2
Costos y Fingnizas 2 Gestion de la empresa vitivinicola y 2
Emprendedorismo
Taller tesis 2 | Comercio internacional de vinos 2
10

Practicas Enolégicas avanzadas
D
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O A S CRED O
_Segundo semestre: 38 créditos

Practicas en bodega 9 | Practicas Integradas Enolégicas 6
Técnicas Viticolas y de proteccion 6 | Elaboraciones Especiales 6
Gestion medioambiental en la i

industria vitivinicola 2 St yliricols 6
Genética y mejora de la vid 3 | Vinificaciones )
Elaboracion del Jerez 3 | ¥*TFG-Tesina UCA-UMAZA 17
Analisis sensorial 6

*el alumno UMAZA realiza el TFG aprobado por la Comisién de TFG en UMAZA. La defensa es unica para las
dos universidades y ambas lo reconocen con el nimero de créditos/horas establecidos en los respectivos planes

de estudio.

15
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ANEXO IL PROCEDIMIENTOS DE RECONOCIMIENTO DE
CREDITOS

Método de reconocimiento de créditos a los estudiantes provenientes de la
UMAZA para su matriculacion en la UCA

El reconocimiento de créditos a estos estudiantes se hard sobte la base de las
siguientes disposiciones:

1. El estudiante debers tener su expediente abierto en UMAZA y no estar en
posesién del titulo oficial. :

2. FEl estudiante deberd presentar en la secretatia del campus de Puerto Real
de la UCA un certificado analitico de los estudios universitatios realizados
donde se especifique las signaturas superadas, los créditos de dichas
asignaturas y la calificacién obtenida.

3. De no venir especificada en el certificado anterior, la secretatia de la UCA
determinar4 la nota media ponderada a pattir del certificado presentado,
tomando como ponderaciones de las calificaciones el nimero de créditos
correspondiente a cada asignatura.

4. Una vez comprobado el expediente y calculada la nota media ponderada
del estudiante, la secretaria de la UCA procedera de la siguiente manera:

a) Reconoceri el médulo basico del Grado en Enologia (60 créditos)
y el médulo optativo (60 créditos) por completo utilizando la
media calculada en el punto 3.

b) Para el médulo fundamental, se empleara el reconocimiento por
especificacién de cédigos, de manera que se reconoceran 54
créditos de dicho médulo empleando la media calculada en el
punto 3. Una vez considerados estos 54 créditos, el estudiante
deberi cursar obligatoriamente los 36 créditos correspondientes a
las siguientes asignaturas:

16
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— Cultura vitivinicola (6 créditos).

— Gestién medioambiental en la industria vitivinicola (3
créditos).

— Pricticas integradas enolégicas (6 créditos).

— Anilisis sensorial (6 créditos).

— Elaboraciones especiales (6 créditos).

— Genética y mejora de la vid (3 créditos).

— Técnicas viticolas y proteccion (6 créditos).

c) Para el médulo de aplicaciones y TFG se empleara también el
teconocimiento pot especificacion de codigos, de manera que se
reconoceran 6 créditos de dicho médulo empleando la media
calculada en el punto 1. Una vez considerados estos 6 créditos, el
estudiante deberd cursar obligatoriamente los 24 créditos
correspondientes a las siguientes asignaturas:

— FElaboracién del Jerez (3 créditos).

— Pricticas en bodegas (9 créditos).

— Vinificaciones (3 créditos).

— Trabajo fin de grado GEN-UCA (9 créditos). En este caso se
. seguird lo establecido en el itinerario curricular expuesto
anteriormente.

d) En funcién de lo establecido en los apattados b) y c) anteriores, €l
estudiante deberi cursar un total de 60 créditos para obtener el
titulo de Graduado en Enologia por la Universidad de Cadiz.

De este modo, el esquema de reconocimiento quedarfa tal y como se recoge de
un modo esquemitico en la siguiente tabla:
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Origen del
treconocimiento

Mobdulo

Créditos reconocidos y observaciones

)

Total de créditos
superados por el
estudiante en el
titulo de Licenciado
en Enologia por la
Universidad Juan
Agustin Maza
(Argentina)

Modulo Basico

Mbdulo reconocido al completo utilizando la nota
media de los estudiantes de UMAZA. Se reconoce
un total de 60 créditos.

Modédulo
Fundamental

Se reconoceran 54 créditos empleando la nota
media de los estudiantes de UMAZA. Una vez
considerados estos 54 créditos, el estudiante
debera cursar obligatoriamente los 36 créditos
correspondientes a las siguientes asignaturas:

— Cultura vitivinicola (6 créditos).

— Gestién medioambiental en la industria
vitivinicola (3 créditos).

— Practicas integradas enoldgicas (6 créditos).

— Analisis sensorial (6 créditos).

— Elaboraciones especiales (6 créditos).

— Genética y mejora de la vid (3 créditos).

— Técnicas viticolas y proteccion (6 créditos).

Médulo de
Aplicaciones
y TFG

Se reconoceran 6 créditos empleando la nota
media de los estudiantes de UMAZA. Una vez
considerados estos 6 créditos, el estudiante debera
cursar  obligatoriamente  los 24 créditos
correspondientes a las siguientes asignaturas:

— Elaboracién del Jerez (3 créditos).

— Pricticas en bodegas (9 créditos).

— Vinificaciones (3 créditos).

— Trabajo fin de grado GEN-UCA (9
créditos).

Moédulo optativo

Moédulo reconocido al completo utilizando la
nota media de los estudiantes de UMAZA. Se

reconoce un total de 60 créditos.
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Método de reconocimiento de actividades curriculares a los estudiantes
provenientes de la UCA para su matriculacién en la UMAZA

El reconocimiento de actividades curriculares a estos estudiantes se hatra sobre la
base de las siguientes disposiciones:

1. El estudiante deber4 tener su expediente abierto en UCA y no estar en
posesion del titulo oficial.

El estudiante deberi presentar en Secretaria General de la UMAZA un
certificado analitico de los estudios univetsitatios realizados donde se
especifique las signaturas superadas, los créditos de dichas asignaturas, la
calificacién obtenida y documento de identificaciéon para dat inicio a su
legajo personal.

Una vez comprobado el expediente del estudiante, Secretarfa General de la
UMAZA procedera de la siguiente manera:

a) De no venir especificada en el certificado anterior, la Secretatia
General de la UMAZA determinari la nota media ponderada a
partir del certificado presentado, tomando como ponderaciones de
las calificaciones el ntmero de créditos correspondiente a cada
asignatura.

b) Se reconoceran todas las asignaturas de la Licenciatura en Enologia
necesatias para la obtencién del titulo de Licenciado a excepcién de
las que se detallan a continuacidn, que deberan ser’ cursadas con
caricter obligatotio por los estudiantes de la UCA:

— Formulacién y Evaluacién de proyectos (2 créditos).

— Ingenietia de Procesos (7 créditos).

— Marketing Vitivinicola (2 créditos).

— Viticultura, Material Vegetal y biotecnologia de la vid (3
créditos).

— Metodologia de la investigacién (2 créditos).
/S
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— Costos y Finanzas (2 créditos).

— Taller tesis (2 créditos).

— Pricticas Enoldgicas avanzadas (10 créditos).
— Tecnologia Enolégica (7 créditos).

Cata profesional de vinos (3 créditos).
Control calidad y seguridad alimentaria (3 créditos).
Viticultura, manejo de vifiedos (3 créditos).
lormativa y Legislacion (2 créditos).

— Francés Vitivinicola (2 créditos).

— Comercio internacional de vinos (2 créditos).
— Tesina UMAZA (8 créditos).
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